
A – glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch oder Laktose, 
H – Schalenfrüchte, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere

ENTRADAS
Vorspeisen

Trio de empanadas G, O

Gefüllte Maisteigtaschen (Käse, Rindfleisch und Hühnerfleisch) 
mit Mojo- und scharfer Sauce

12.90 €

Tequeños A, C, G

Käse-Sticks (5 Stück) in knusprigem Teig, serviert mit Maracuja- und Mojo-Sauce
12.80 €

Yuca frita con guasacaca de aguacate O

Knusprige Yuca-Sticks, serviert mit Guasacaca aus Avocado
7.80 €

Batatas dulces fritas F, G, O

Süßkartoffel mit hausgemachter Nata-Sauce
7.80 €

Platanos fritos G

Reife Kochbananen mit hausgemachtem Käse
7.20 €

Tostones con salsa O

Knusprige Kochbananen mit Guasacaca Salsa
7.90 €

Chicharrón de cerdo con mojo O

Knusprige Schweineschwarte mit hausgemachter grüner Sauce
10.40 €

SOPAS
Suppen

Sopa de Crema de Maiz
Mais, Kokosmilch

6.80 €

Chupe de pollo G

Traditionelle peruanische Hühnersuppe mit Kartoffeln, Mais und Koriander
9.80 €
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ENSALADAS
Salate

12.50 € Ensalada de aguacate M

Avocadosalat mit Quinoa, Petersilie, Tomaten, Zwiebeln und Mi Barrio Dressing

Ensalada mixta con quinoa, aguacate y mango M

Gemischte Blattsalate, Quinoa, Mango, Avocado, Granatapfel, 
eingelegte rote Zwiebeln und Limettendressing

13.90 € 

AREPAS
Traditionelle venezolanische Maisfladen, außen goldbraun gebacken,

innen weich und warm gefüllt. Glutenfrei.

Arepa Pabellón G

Gefüllt mit gezupftem Rindfleisch in leicht süßlicher Sauce, 
mit schwarzer Bohnencreme und Kochbanane

13.50 € 

Arepa Reina Pepiada C, G

Gefüllt mit Hühnersalat, Avocado und Mayonnaise
13.90 € 

Arepa Pelua G

Gefüllt mit Rindfleisch und Gouda-Käse
12.50 € 

Arepa Vegana F

Gefüllt mit Grillgemüse, schwarzer Bohnencreme und Kochbanane
11.90 € 

Arepa Catira G

Gefüllt mit Hühnerfleisch und Gouda-Käse
12.50 € 

Arepa con queso telita y aguacate G

Gefüllt mit unserem hausgemachten Queso Telita und 
cremiger Avocado

10.90 € 
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PLATOS FUERTES
Hauptspeisen

Cachapa con chicharrón G

Maispalatschinke gefüllt mit knusprigem Schweinebauch
19.70 € 

Cachapa con queso de mano y aguacate G, M

Maispalatschinke mit cremigem hausgemachtem Käse, zarten 
Avocadoscheiben und Salat

17.80 € 

Burrito de carne o pollo A, G, M, O (vegane Option auf Anfrage)
Reis, Bohnen, Pico de Gallo, Avocado und Käse, eingewickelt in eine  
Weizentortilla, serviert mit knusprigen Tortilla-Chips. Mit Hühnerfleisch 
oder Rindfleisch.

18.90 € 

Duo de tacos G (Rindfleisch/Hühnerfleisch/vegetarisch)
Tortilla aus violettem und gelbem Mais, serviert mit schwarzer Bohnencreme,  
weißem Frischkäse und Pico de Gallo (Tomaten-, Zwiebel- und Koriandersalat)

16.50 € 

Birria tacos con Maiz G

Tacos mit saftiger Birria, frische Zwiebeln, Koriander, Consommé und 
gegrillter Mais

16.90 €

Pabellón criollo G

Klassisches Gericht aus Venezuela mit Reis, gezupftem Rindfleisch (optional mit 
Hühnerfleisch oder vegan), schwarzen Bohnen und süßen Kochbananen

21.10 € 

Asado negro C, G, M

In Zwiebeln marinierte, langsam geschmorte Rindfleischpfanne mit Zuckerrohrsaft 
und Gewürzen, serviert mit frittierten Kochbananen, Reis und Rotkohlsalat

22.40 € 

Nachos clásicos G

Knusprige Maistortilla-Chips mit Käse, Bohnen, Pico de Gallo, Guacamole und 
Sauerrahm (alternativ mit Hühnerfleisch oder Rindfleisch: +2.00 €)

15.50 €

Lasaña de plátano G

Lasagne aus gebackenen Kochbananen, gefüllt mit saftiger Rindfleischsauce mit 
Käse überbacken (optional mit Hühnerfleisch oder vegetarisch)

18.50 €

Chili con carne G, O / sin carne F, G, O

Klassischer Hackfleischeintopf in intensiver Chilisauce, serviert mit knusprigen 
Tortilla-Chips

16.50 €

Patacones Playeros C, G, M, O (Rindfleisch/Hühnerfleisch/vegetarisch) 
Zwei knusprig frittierte Kochbananenscheiben, belegt mit Coleslaw und 
weißem Käse

10.20 €
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POSTRES
Dessert

Quesillo C, G

Traditioneller venezolanischer Flan, cremig und zart
8.90 € 

Tres leches A, C, G

Saftiger Kuchen, getränkt in drei verschiedenen Milchsorten
8.30 € 

Pudin de chia
Chia, Kokosmilch, Kokosraspeln und Mangoragout

7.70 € 

Tarta de queso con maracuja A, C, G, H

Cheesecake mit Maracuja
8.30 € 

KAFFEE
100% Arabica (Brasilien, Honduras, Guatemala)

Espresso / Kleiner Brauner 3.40 €

Doppelter Espresso / Großer Brauner 4.60 €

Cappuccino 4.40 €

Melange 4.40 €

Cafè Latte 5.10 €

Verlängerter 3.50 €


